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Guia del Curso
INADO4 /PO SISTEMAS DE CALIDAD EN INDUSTRIA
ALIMENTARIA

Modalidad de realizacién del curso: Online

Titulacién: Diploma acreditativo con las horas del curso

OBJETIVOS

Este Curso INADO47PO SISTEMAS DE CALIDAD EN INDUSTRIA ALIMENTARIA le ofrece una
formacidn especializada en la materia dentro de la Familia Profesional de Industrias
alimentarias. Con este CURSO INADO47PO SISTEMAS DE CALIDAD EN INDUSTRIA
ALIMENTARIA el alumno serd capaz de desenvolverse dentro del Sector y gestionar la calidad

y la seguridad alimentaria en las empresas del sector.

CONTENIDOS

UNIDAD DIDACTICA 1. CONCEPTOS DE IMPLANTACION DE SISTEMAS
DE CALIDAD SEGUN LA NORMA ISO 9000



Introduccidn a los sistemas de gestién de calidad y evolucién de la calidad

La gestién por procesos y las herramientas de la calidad

Interpretacién de la norma ISO 9001:2016

Implantacién de la norma ISO 9001:2016

Medicidn, andlisis y mejora. Comprobacidn, accién correctora y auditorias internas de
calidad

6. El proceso de auditorfa del sistema de gestion de calidad
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UNIDAD DIDACTICA 2. CONCEPTOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

Los principios de la seguridad alimentaria
El modelo APPCC
Norma ISO 22000

Internacional Food Esténdar, IFS

ik W e

British Retail Consortium, BRC
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