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Gufa del Curso
UF1363 Aplicacién de los Métodos de
Conservacién y Regeneracion de los Preparados de

Reposteria

Modalidad de realizacién del curso: A distancia y Online

Titulacién: Diploma acreditativo con las horas del curso

OBJETIVOS

En el dmbito de la hostelerfa y turismo, es necesario conocer los diferentes campos en la
direccién y produccion en cocina, dentro del area profesional de restauracion. Asi con el
presente curso se pretende aportar los conocimientos necesarios para la aplicacién de los

Métodos de Conservacion y Regeneracién de los Preparados de Reposteria.

CONTENIDOS

UNIDAD FORMATIVA 1. APLICACION DE LOS METODOS DE
CONSERVACION Y REGENERACION DE LOS PREPARADOS DE
REPOSTERIA

UNIDAD DIDACTICA 1. SISTEMAS Y METODOS DE CONSERVACION Y
REGENERACION DE GENEROS CRUDOS, SEMIELABORADOS Y
ELABORACIONES BASICAS PARA REPOSTERIA



Clases y caracterizacion
Identificacién de equipos asociados en la conservacion
Equipos de almacenamiento

Etapas de los procesos, riesgos en la ejecucién y control de resultados

A

|dentificacién de necesidades basicas de conservacién segliin momento de uso o

consumo, naturaleza del género o elaboracién béasica en cuestidn

o

Deduccién de la técnica o método apropiado para la regeneracion

7. Ejecucién de operaciones necesarias para la conservacién de géneros y elaboraciones
basicas para reposteria, aplicando las respectivas técnicas y métodos adecuados

8. Regeneracidén y/o acondicionamiento de materias primas para las elaboraciones
complementarias de pasteleria y reposteria

9. Equipos asociados para la regeneracion

10. Identificacién, manejo y pardmetros de control de los equipos asociados

UNIDAD DIDACTICA 2. DESARROLLO DE PROCESOS DE
APROVISIONAMIENTO INTERNO Y REGENERACION DE MATERIAS
PRIMAS, PREELABORACIONES Y ELABORACIONES BASICAS DE
MULTIPLES APLICACIONES PARA LA ELABORACION DE HELADOS

1. Deduccién y célculo de necesidades de géneros, preelaboraciones y elaboraciones
basicas de mdiltiples aplicaciones

2. Aprovisionamiento interno

3. Formalizacién de documentacién y realizacién de operaciones

4. Ejecucion de operaciones de regeneracién que precisen los géneros, preelaboraciones y
elaboraciones basicas

5. -Normas de control
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