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Guia del Curso
MFO758_2 Tratamiento de las Aguas y de los

Jarabes

Modalidad de realizacion del curso: A distancia y Online

Titulacién: Diploma acreditativo con las horas del curso

OBJETIVOS

Este curso se ajusta a lo expuesto en el itinerario de aprendizaje perteneciente al Médulo
Formativo MFO758_2 Tratamiento de las aguas y de los jarabes, regulado en el Real Decreto
1529/2011, de 31 de octubre, que permitird al alumnado a adquirir las competencias
profesionales necesarias para realizar los tratamientos fisicos y fisico-quimicos de las materias

primas, para adaptarlos a las condiciones especificas de la produccién de aguas de bebida.

CONTENIDOS

MODULO 1. TRATAMIENTOS DE LAS AGUAS Y DE LOS JARABES

UNIDAD DIDACTICA 1. CAPTACION DE AGUAS CON DESTINO A LA
PRODUCCION DE REFRESCOS O DE AGUAS DE BEBIDA ENVASADAS

1. Métodos de captacion
2. Equipos de explotacién
3. Conducciones, canalizaciones y depdsitos

4. Limpieza de instalaciones y equipos de tratamiento de agua



5. - Productos de tratamiento
6. Uso y mantenimiento de sistemas automaéticos de control

7. Minerales y otros componentes

UNIDAD DIDACTICA 2. COMPOSICION QUIMICA DE LAS AGUAS EN
LA PRODUCCION DE REFRESCOS O DE AGUAS DE BEBIDA
ENVASADAS

Minerales y otros componentes

Tipos de aguas

Aguas minerales naturales y aguas de manantial
- Aguas preparadas

- Aguas de abastecimiento publico

Métodos de andlisis de aguas y toma de muestras
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Autocontroles y registro de andlisis

UNIDAD DIDACTICA 3. TRATAMIENTOS DEL AGUA EN LA
PRODUCCION DE REFRESCOS O DE AGUAS DE BEBIDA ENVASADAS

Evaluacién de la calidad del agua

Métodos quimicos: Coagulacién y floculacién
Reduccion de la dureza

Métodos fisicos: Filtracion

- Tipos de filtros

- Mecanismos de filtracién

Control del sabor y del olor

Control Microbiolégico
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. Equipos de desaireacién




14. Carbonatacién

UNIDAD DIDACTICA 4. PREPARACION DEL JARABE DE AZUCAR

Equipos de elaboracién de jarabe simple
Calidad del agua para refrescos
Edulcorantes

Acidulantes

Tratamientos de los jarabes de aztcar, aditivos y coadyuvantes
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Control analitico del jarabe
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