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Guia del Curso
Especialista en Innovacién en la Industria

Agroalimentaria

Modalidad de realizacién del curso: Online

Titulacién: Diploma acreditativo con las horas del curso

OBJETIVOS

Este curso en Innovacién en la Industria Agroalimentaria le ofrece una formacién
especializada en la materia. En el ambito empresarial el sector agroalimentario se ha visto
incrementado debido a la importancia que ha supuesto el consumo de alimentos naturales y
organicos en los Ultimos tiempos. Con la elaboracién del presente curso se trabaja en la
incorporacion de nuevas técnicas, conocimiento, capacidades y actitudes a la hora de llevar a

cabo una empresa agroalimentaria.

CONTENIDOS

UNIDAD DIDACTICA 1. INTRODUCCION A LA INNOVACION EN LA
INDUSTRIA AGROALIMENTARIA

. Innovacién y conceptos asociados

. Sistema alimentario

. - Mercado alimentario

1
2
3
4. - Economia agroalimentaria
5. - Cadena agroalimentaria

6

. Sectores de produccién



7. Innovacidn abierta: prioridad actual de la Unién Europea

UNIDAD DIDACTICA 2. HISTORIA DE LA TECNOLOGIA EN EL SECTOR
AGROALIMENTARIO

1. Albores de la innovacién en el sector agroalimentario
2. Siglo XIX
3. Siglo XX
4. Siglo XXI

UNIDAD DIDACTICA 3. RETOS, NECESIDADES Y RESPONSABILIDADES
DE LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA ACTUAL

. Globalizacién
. Cambio climético

. Tendencias de consumo

. - Prevencién, minimizacién, recuperacién y reciclado

1
2
3
4. Medidas para favorecer la sostenibilidad por parte de la industria agroalimentaria
5
6. - Caracterizacién y tratamiento de residuos y efluentes

7

. Reduccién de las practicas de despilfarro en las etapas de la cadena agroalimentaria

UNIDAD DIDACTICA 4. MARCO LEGISLATIVO DE LA INNOVACION EN
LA INDUSTRIA

Marco regulatorio internacional
La legislacién alimentaria europea actual
Politicas de seguridad alimentaria

Bases legales nacionales para la innovacién

A

Legislacién para productos innovadores

UNIDAD DIDACTICA 5. TECNOLOGIAS EMERGENTES DE
CONSERVACION
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Introduccién a las tecnologias emergentes de conservacién
Proceso aséptico

Coccidn al vacio

Altas presiones

Microondas

Pulsos eléctricos

Secado por atomizacién

© N O Uk W

Fermentacion

UNIDAD DIDACTICA 6. TECNOLOGIAS EMERGENTES DE ENVASADO

Introduccién a los métodos de envasado
Materiales para el envasado

Nuevos envases

Envases activos

Envasado al vacio

Envasado en atmdsferas modificadas y controladas

Envases biodegradables
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Productos IVy V gama

UNIDAD DIDACTICA 7. TECNOLOGIAS EMERGENTES DE
PRODUCCION Y AUTOMATIZACION

1. Introduccién a los procesos industriales y la automatizacion
2. Separacion mediante procesos de filtracion
3. Extraccién por fluidos supercriticos

4. Tecnologias enziméticas para la hidrdlisis de compuestos de interés

UNIDAD DIDACTICA 8. INNOVACION EN PRODUCTOS ALIMENTARIOS
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1.
2.
3.

Introduccién a los productos alimentarios
Productos alimentarios intermedios

Diseno del producto alimentario

UNIDAD DIDACTICA 9. TECNOLOGIAS EMERGENTES PARA EL
CONTROL DE PROCESOS Y PRODUCTOS

AN I A e

Introduccidn a las tecnologias para el control de procesos y productos
Tecnologia NIR

Ultrasonidos

Calorimetria diferencial de barrido

Anélisis de imagen

Nariz electrénica

UNIDAD DIDACTICA 10. APLICACION DE LAS TECNOLOGIAS DE LA
INFORMACION Y LA COMUNICACION A LA INDUSTRIA
AGROALIMENTARIA

A

Introduccién a las Tecnologias de la Informacién y la Comunicacién en la industria
agroalimentaria

La industria 4. 0

Trazabilidad y TIC

- Tipos de trazabilidad

- Tecnologias proximas asociadas a la calidad y seguridad en la trazabilidad

Gestién integral
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C/ San Lorenzo 2 -2
29001 Mélaga

TIf: 952 215 476
Fax: 951 987 941

lormiai |

E-mail: info@academiaintegral.com.es
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